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– Cadaelementodeaquecimento tem1000Wepodeser regulado
independentementeentreos50°Ceos350°C.

– Aportacomjanela eailuminação dentrodoforno,permitem
quesejapossível acompanharoprocessodecozedura.

– Aportapodeserabertasempararoprocessodeaquecimento.
– Operaemmodocontínuooucomtemporizador.
– Otemporizadorpodeserajustadoaté120minutose,quando

ostemposterminam,ofornoparadeaquecer.
– Equipadocomcaboeléctrico de+/-1,7mdecomprimento

comficha deligação àterra.

FORNO COMPACTO PARA PIZAS

– Idealparafazerpizas, pão,lasanha, etc.
– Asdimensõescompactas tornam-noperfeito para cozinhas

pequenasoumesmopara roulotes decomida.
– Autilização demateriaisdealta qualidade garanteumalonga

vidaútil doaparelho.
– Caixaemaço inoxidáveldealta qualidade AISI430,fácil

delimpar emanter.
– Acâmaradofornomede410x420x(H)120mmparapizas

ououtrospratos.
– Basedointeriordofornoforrada compedradechamotte- uma

vezqueacumulamocalor, resulta embasesdepiza estaladiças.

Otemporizadorpodeser
reguladoaté120min.Asportas abremparaafrente.

Fundodacâmaraforrado
compedradechamotte.

FORNO DE PIZA DUPLO 3000W
– Ascâmarassãoaquecidaspor3elementosdeaquecimento

eficientes: umporcima,outroporbaixo, eoutroentreasduas
câmaras.

código V W mm €

220283 230 3000 580x560x(H)435

€

220290 230 2000 580x560x(H)275

FORNO DE PIZA COMPACTO
– Acâmaraéaquecidapor2elementosdeaquecimento

eficientes: umacimaeoutroabaixodacâmara.
código V W mm

220283

220290

I7w



66 cm

66 cm

14
cm

14
cm

66cm

66cm

14 cm

226698

14
cm

14
cm

108 cm

72 cm

4 (ø32 cm) 4+4 (ø32 cm) 6+6 (ø35 cm)
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modelo BASIC4 BASIC44 BASICXXL66

código 226681 226698 226995

númerodecâmaras 1 2 2

dimensões 975x814x(H)413 mm 975x814x(H)745 mm 1360x844x(H)745 mm

dimensões dacâmara 660x660x(H)140 mm 2x 660x660x(H)140mm 2x1080x720x(H)140 mm

intervalo de temperaturas 45°Ca455°C 45°Ca455°C 45°Ca455°C

potência/tensão 4,7kW/400V 9,4kW/400V 18kW/400V

peso 75kg 122kg 176kg

€

SUPORTE PARA FORNO

código 226797 227107 227107

dimensões 975x814x(H)960 mm 975x814x(H)860 mm 975x814x(H)860 mm

€

FORNO PARA PIZA BASIC

– Estruturaemaçocomparte frontalemaçoinoxidável,
comisolamentoemlã derocha.

– Painel decontroloanalógico comcontrolos individuais paracada
elementodeaquecimento, dois elementosporcâmaradoforno.

– Cadacâmaradofornoestáequipadacomtijolos refratários,
umtermómetroeumaluz.

– Osmodeloscom2câmaras têmpainéis decontrolototalmente
separadosparacadacâmaradoforno.

– Intervalodetemperaturas:entre50°Ce500°C.
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– Asproteçõesseparadasdosrolos garantem
umfuncionamento fácil e seguro.

– Diâmetrododiscodemassaenrolada:14a30cm
– Espessura: entre1e4mm.

ENROLADORES DE MASSA ELÉTRICOS

– Perfeitoparaenrolarmassadepiza fria,massa
depastaemassadedumplings/ravioli.

– Osdois conjuntosderolosajustáveis transformam
amassanumdiscodeespessura consistente.

Vervídeo

código 226612 226629 226636
númerodepares
derolos 1 2 2

pesodaporção 0,21-0,70 kg 0,08-0,21 kg 0,21-0,70 kg

demassa ø260-450mm ø140-300mm ø260-400mm

diâmetro dodisco
demassa laminada 650x345x(H)430 mm 475x375x(H)660 mm 585x435x(H)790 mm

dimensões 250W 250W 250W

potência 230V 230V 230V

voltagem 27kg 28kg 37kg

peso 1 293,50 1 462,50 1 625,00

€

226827 30kg/h 230 380 292x226x(H)302

Roloemaçoinoxidável

MÁQUINA DE RALAR QUEIJO
– Capacidadepara30kgporhora.
– Funcional eprático, comestrutura estável.
– Apesardassuas pequenasdimensões,odispositivo

temumaltodesempenho.
– Idealpararalar queijo.
– Parmesãoeoutrosqueijosduros.
– Omotortemproteçãocontrasobrecarga.
– Fornecidacomrecipiente paraqueijoraladode1,3L.
– Velocidade: 1400RPM.
– Diâmetrodocilindro ø110x60mm.
– Peso8kg.

código - V W mm

Compedal
elétrico



226209

226346

IK
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(mm)

(mm)
código mm capacidade

dataça (l)
capacidade máxima

de massa(kg)
capacidade

(kg/h)
dimensões dataça kg V W hp €

226339 380x600x(H)645 10 8 35 ø260x(H)200 56 230 370 0,5

226346 390x670x(H)735 22 17 56 ø360x(H)210 81 400 750 1,0

226353 435x750x(H)810 32 25 88 ø400x(H)260 95 400 1100 1,5

MISTURADORES EM ESPIRAL

– Parausoprofissional.
– Ideal parapizarias, padarias, pastelaria,baresdedumplings

oulojasdedonuts,paramisturarmassaspesadas.
– Estruturarobustafeitadeaço lacadoabranco.
– Ataça,agrelhadeproteçãoeaespiral sãofeitasdeaço

inoxidávelAISI304.
– Agrelha daproteçãodesegurançafacilita aadiçãode

ingredientes duranteoprocesso.
– Comomicrointerruptor, aoperaçãoparaquandoaproteção

desegurançaélevantada.
– Atransmissão porcorrente garanteumfuncionamento

eficiente.
– Trabalho silencioso garantido graçasaobanhodeóleodo

motordoequipamento.

– Odesignemespiralgaranteahomogeneidade
eoarejamentoperfeitos damassa.

– Omisturador nãoaqueceamassaduranteofuncionamento.
– Comtemporizadorde30minutosincorporado.
– Equipadocom4rodasdasquais 2comtravõesque

garantem umtransporte confortáveleumautilização fácil
na cozinha.

BATEDEIRA PLANETÁRIA COM TAÇA REMOVÍVEL

BATEDEIRA PLANETÁRIA COM TAÇA FIXA
código mm capacidade capacidademáxima capacidade

dataça (l) de massa(kg) (kg/h)
dimensões dataça kg V W hp €

226315 290x590x(H)580 10 8 35 ø260x(H)200 40 230 370 0,5

226209 385x670x(H)725 22 17 56 ø360x(H)210 59 400 750 1,0

226308 435x750x(H)810 32 25 88 ø400x(H)260 82 400 1100 1,5

Comtemporizador
integrado

Taçaremovível

Equipado 
comrodízios
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224847

Vervídeo

224847 230 70 256x213x(H)232

I
MÁQUINA DE PASTA ELÉTRICA
– Perfeitopara fazermassafresca(largura máx.:170mm).
– Tampacominterruptordesegurança.
– Espessuradamassacom7níveis deajusteentreos0,2

eos2,5mm.
– Trêsrolos/cortadores emliga dealumínio: roloparamassa,

cortadorparatagliatelle (6,25mm)ecortador parafettuccine
(2mm).
código V W mm €

224830 210x193x(H)135

NI
MÁQUINA DE PASTA
– Perfeitopara fazermassafresca(largura máx.:140mm).
– Espessuradamassacom7níveis deajusteentreos0,2

eos2,5mm.
– Trêsrolos/cortadores emliga dealumínio: roloparamassa,

cortador paratagliatelle ecortador parafettuccine.
– Inclui umamanivelaeumgrampoparamontagememmesa.

código mm €



617151 617168 617182 617199 618103 617113 617120 617137
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617724 535x305x(H)10

PÁ PARA PIZA
– Podeserutilizada pararemoverapiza diretamentedoforno,

oumesmoparaaservir.
– Feito emmadeiraduradoura,resistenteaaltas temperaturas.

código mm €

617724

código - mm €

618103 perfurado 230x1200

– Fabricada emalumínio anodizado rígido, tornando-amais
resistenteaodesgaste,àabrasãoeàcorrosão.

– Compegadeslizante,quefuncionacomoisolamento térmico.

PÁ PARA PIZA, REDONDA, PERFURADA

código - mm €

617182 230x1200

617199 perfurado 230x1200

– Cabocompunhoquedesliza facilmente, permitindoremoveras
pizas dofornosemesforço.

PÁ PARA PIZA, REDONDA

código - mm €

617151 230x1200

617168 perfurado 230x1200

código - mm €

617113 305x1320

617120 405x1320

617137 perfurado 305x1320

617144 perfurado 405x1320

– Leveerobusta,emalumínio anodizado.
– Cabocompunhoquedesliza facilmente, permitindo remover

aspizas dofornosemesforço.

– Leveerobusta, emalumínioanodizado.

PÁ PARA PIZA, REDONDA

PÁ PARA PIZA, QUADRADA

NBNB

NB



618196617144 617175 617816 617861 617212 525593 525630

NJ NEW
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618196 1320x215

PÁ PARA CINZAS
– Páfeitadeaço inoxidávelAISI430.
– Cabofeito dealumínio anodizado.
– Pegaergonómicaemsilicone.
– Comumorifícioparapendurarparafacilitar aarrumação.
– Podeir àmáquinadelavar loiça.

código mm €

código mm €

617175 305x1320

código mm €

617816 305x1320

618028 355x1320

617861 405x1320

– Pegademadeira.
– Alâmina émuitoresistenteaocalor.

PÁ PARA PIZA, QUADRADA

PÁ PARA PIZA, QUADRADA

525630 930x260

ESCOVA DE LIMPEZA DE FORNO DE PIZA
– Escovaemaramedelatão.
– Pegademadeiraamovívelcomparafusonaponta.
– Raspadoremaço.

código mm €

código mm €

525593 (L)1320

ESCOVA DE LIMPEZA DE FORNO DE PIZA
– Escovaemcobrecomcaboemalumínio.

I N

NB
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618080 350x710

618097 300x660

PÁ PARA PIZA COM PEGA 
CURTA, QUADRADA, 
PERFURADA
– Fabricado emalumínio anodizado rígido,

tornando-amais resistenteaodesgaste,
àabrasãoeàcorrosão.

– Equipadacomumapegacurta, ideal para
espaçospequenos.

código mm € código mm €

618073 300x660

618066 350x710

paraespaçospequenos. – Apegadesiliconepermanecefria durante
– Apegadesiliconepermanecefria durante autilização eprotegecontraocalor.

autilização eprotegedocalor.

PÁ PARA PIZA COM PEGA 
CURTA, QUADRADA,
PERFURADA
– Fabricada emalumínio anodizado, leve

eduradouro.
– Graçasàsuperfície perfurada,oexcesso

defarinha podeser removido.
– Equipadacomumcabocurto, perfeita

código mm €

618035 305x660

618042 355x710

618059 405x760

PÁ PARA PIZA COM PEGA
CURTA, QUADRADA
– Equipadacomumapegademadeiracurta,

ideal paraespaçospequenos.
– Acolherémuitoresistenteaocalor.

618059618042618035618080618097618066618073

código mm €

617700 (L)190

– Adequadaparatodosostiposdetabuleiros depiza.
PINÇA PARA TABULEIRO PINÇA PARA TABULEIRO

– Adequadaparatodosostiposdetabuleiros depiza.

código mm €

617731 (L)200

617731

617700

NB NB NB

NB
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código V W mm €

220306 230 1450 484x590x(H)190

FORNO DE PIZA
– Grelhaadequadaparapizas atéø30cm.
– Temporizadorajustável até 15minutos.
– Comelementosdeaquecimento superior

einferioretabuleiro paramigalhas.
– Adequadoparapizas congeladas.

220306

709900

€

617014 ø100 (L)230

€

617007 ø100 (L)230

617007

CORTADOR DE PIZA
– Lâminadeaçoinoxidável,cabodepolipropileno.

código ø comprimento (mm)

ESPAÇA

35mm.

709900 500

código mm €

505533 ø305x(H)6

500040 ø356x(H)6

500057 ø406x(H)6

P
DE PIZA
– Alturado

DOR PARA CAIXA
- 500 UNIDADES
espaçadorparacaixadepiza:

código embalado por €

TÁBUA PARA PIZA COM PEGA
– Feitodefibras demadeiracomprimidas.
– Resistenteatemperaturasaté175°Cdurante

2minutos,até70°Cdurante2horas.
– Aalta pressãoutilizada duranteaproduçãotorna

as tábuasmais fortesdoqueamadeiranormal.
– Semnecessidadedemanutenção(semnecessidade

deóleooulixívia).
– Tábuacomorifícioparapendurar.
– Escureceduranteautilização,dando-lheumaspeto

natural.
– Podeir àmáquinadelavar loiça.

505533

7<175°Cn t

J PJ P
617014

CORTADOR DE PIZA
– Lâminadeaçoinoxidável,caboempolipropileno.

código ø comprimento (mm)



ø97mm
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código mm g €

618127 ø97x130 325

– Alâmina éfixada comrebitesplanos eresistentes–aocontrário
dosparafusos tradicionais, os rebitesproporcionamumpadrão
dehigienemais elevado,umavezquenãoacumulam resíduos 
dosprodutoscortados.

– Ocortador é ligeiramente curvoeperfeitamenteequilibrado,
resultando numaoperaçãomaisergonómica.

– Apegatemumorifícioparaquepossaserpenduradodeforma
convenientenaparede.

– Podeir àmáquinadelavar loiça - garantindoumalimpeza fácil.

– OHENDIPIZZERéumaferramentaprofissional,altamente
resistente, concebidapelo famosodesignerholandês 
RobertBronwasser –funcional, ergonómicaeelegante.

– OPIZZERpossui umalâmina grande,espessaedealta 
qualidadequepermiteumcorte suavedequalquer tipodepizza.
Querse tratedeumamassafina clássicaoumassapan,
oHENDIPIZZERgaranteumcorte rápidoesemesforço.

– Oprodutopesaunsconsideráveis 325gramas,oqueindica
asuafirmeza eelevadaqualidade.

– Ocaboéfeito empolipropileno, enquantoa lâmina eoutros 
componentessãofeitosdeaço inoxidávelAISI304fiável - juntos
formamumaconstruçãosólida comumalâmina extremamente
eficaz, capaz desuportar umautilização intensiva.

CORTA PIZA HENDI PIZZER, UTILIZAÇÃO INTENSIVA

Designmoderno
deRobertBronwasser

Fixação forteededuplaface
- garantindoumaorientação

seguradalâmina Rebitesparaum
funcionamento mais

higiénico

Pegacomorifício
parapendurar

Pegaergonómica,confortável
paraprensaramassa

Lâminarígidaeespessa

Construção robusta
comumalâmina 

extremamenteeficaz

Peso:325g

NEW KPn
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código mm €

855539 380x65

855492 280x65

– Fabricadoemaço inoxidávelAISI304.
– Ocabodobradoeofundoplano facilitam adistribuição

edistribuiçãodomolho.
– Pegacomumorifícioparapendurardemodoafacilitar

oarmazenamento.
– Podeir àmáquinadelavar loiça.
– Disponívelem2tamanhos.

COLHER PARA MOLHO DE PIZA

código mm €

855638 263x132x(H)17

– Para levantareremoverfacilmente amassadepizadacaixa,
dividi-la erasparosrestos.

– Espátula emaço inoxidávelAISI301.
– PegafeitadePP(polipropileno).
– Concebidopelo famosodesignerholandêsRobertBronwasser–

funcional, ergonómicoerobusto.
– Podeir àmáquinadelavar loiça.

ESPÁTULA DE PIZA HEAVY-DUTY

código litros mm €

855621 0.09 330x72x(H)27

feita dePP (polipropileno).
– Concebidopelo famosodesignerholandêsRobertBronwasser–

funcional, ergonómicoerobusto.
– Baseplanaparafacilitar odoseamentoeoespalhardomolho.
– Capacidade: 90ml.
– Podeir àmáquinadelavar loiça.

CONCHA PARA MOLHO DE PIZA HEAVY-DUTY
– ConchaparamolhofeitadeaçoinoxidávelAISI304compega

código mm €

855645 130x95x(H)13

– Alâmina éflexível.
– Concebidopelo famosodesignerholandêsRobertBronwasser–

funcional, ergonómicoerobusto.
– Podeir àmáquinadelavar loiça.

RASPADOR DE MASSA DE PIZA HEAVY-DUTY
– LâminaemaçoinoxidávelAISI301compegaemsilicone.
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616918 ø261 ø291x(H)24

616901 ø240 ø270x(H)25

616925 ø281 ø311x(H)23

616932 ø324 ø352x(H)23

616949 ø381 ø411x(H)23

TABULEIRO DE PIZA PERFURADO
– Adequadopara restaurantes, cantinas ehotéis queservempiza.
– Otabuleiro depizaéfeito emaçodecarbonocobertocom

óxidodeferro,oquegaranteumaexcelenteproteçãocontra
acorrosão.

– Cozedurauniformegraças àperfuraçãodotabuleiro.
– Osorifícios medem:Ø3mm.
– Resistência aocalor até:420°C.
– Contacto segurocomosalimentos.
– Adequado parautilização no forno.
– ATENÇÃO:Nãopodeir àmáquinadelavar loiça nem

aomicro-ondas.
código fundo(mm) mm €

REDE DE PIZA
– Idealparacozinhar pizas uniformemente.
– Fabricadoemalumínio.

código mm €

617502 ø230

617519 ø250

617526 ø280

617533 ø300

617540 ø330

617557 ø360

617458 ø380

617564 ø400

617465 ø430

617571 ø450

617588 ø508

617595 ø600

FORMA DE PIZA
– Emaçoazul.
– Ideal paraadistribuiçãodecaloruniformeduranteaconfeção.

código fundo(mm) mm €

617069 ø180 ø210x(H)23

617076 ø199 ø229x(H)24

617083 ø221 ø251x(H)24

617090 ø239 ø269x(H)22

617106 ø260 ø290x(H)24

617205 ø280 ø310x(H)23

617304 ø298 ø328x(H)23

617403 ø337 ø367x(H)21

617410 ø373 ø403x(H)26

617427 ø425 ø450x(H)27

617434 ø475 ø510x(H)30

NB

B

nuBt
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Inclui 2cestos
eumatampa

238899 230 3500 330x600x(H)380

COZEDOR DE MASSAS E DUMPLINGS
– Para cozermassa,dumplingsevegetais.
– Partedecimadaestrutura fabricada emaçoinoxidávelAISI304.
– Outraspartes daestrutura emaçoinoxidávelAISI430.
– RecipienteemaçoinoxidávelAISI316,comcapacidade

para10L.
– Elementodeaquecimento localizadonofundodorecipiente.
– Ligaçãodireta àágua.
– Mostradordaválvula, paraágua,nopainel decontrolo frontal.
– Ajustedatemperaturacombotãorotativoentre30°Ce120°C.
– Luz indicativa dequando atemperaturadeterminadafoi

atingida.
– Bocal removívelparaáguausada.
– Suporteparacestoscomfunçãodeescorredor.
– Sistemadebloqueiomecânicoparaprevenirqueatorneira

dedrenagemseabraacidentalmente
– Proteçãocontrasobreaquecimentocomumresetnopainel

decontrolofrontal.
– Pésantiderrapantes.
– Inclui 2cestos100x292x(H)158mme1tampa.
– Oaparelhoéentreguesemficha.

código V W mm €

810361

SUPORTE PARA REDES/FORMAS DE PIZA 
14 NÍVEIS
– Capacidadeparaaté14redes/formasdepiza.

código mm €

810361 300x305x(H)680

TÁBUA PARA PIZA
– Emmadeiradefaianatural.
– Comranhurasparaauxiliarocorte em6partes iguais.

código mm

505540 ø300

505557 ø350

505564 ø400

505571 ø450

505588 ø500

Osmodelosdeø500e600mm
têmumfundoreforçado

B
€

Y

JKv
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230107 470x140x(H)95

– Largura do“rebordo”deumdumpling: 8mm.
– Dimensõesdamáquinadedumplingsaberta: 470x245x80mm.
– Nãoadequadoparaamáquinadelavar loiça.
– ATENÇÃO:paraevitar danosnorevestimento,nãoutilize

amáquinadedumplingssemmassanointerior.Nãolave
orevestimentocomagentesdelimpeza fortesouesponjas
grossas.

código mm €

MÁQUINA DE FAZER DUMPLINGS
– Paraumapreparaçãofácil de5dumplingsdecadavez.
– Corpoemaçoinoxidável comacabamentoescovado.
– Pegafeitadealumínio.
– Comdobradiçasemaçoinoxidávelqueligam 2partes daforma.
– Superfície detrabalho comrevestimentoantiaderente–para

remoçãosemesforçodosdumplingsprontos.
– Manuseieaolongodetodoocomprimentodaforma–parauma

pressãouniformeeumfuncionamento conveniente.
– Com4pésantiderrapantes deborracha.
– Espessuraediâmetromáximosdeumdumpling:21mm,ø80mm.

NInB NEW



774885 778906 778920

NEW NEW NEW

777855 778937 778944

NEW

PRATOS PARA MASSA E PIZA

– Fabricado emporcelanaenvidraçadaduradoura.
– Podeir aomicroondas.
– Podeir àmáquinadelavar loiça.
– Nãopodeir aoforno.

NEW

293

774830 Branco ø280

774847 Branco ø330

774854 Cinzento-escuro ø330

774861 Amarelo ø330

774878 Laranja ø330

769911 ø330 774892 ø330

768785 ø310 N 768808 ø310

769911 774892 774847 774861 774854 774878

PRATO DE PIZA CRETE PRATO DE PIZA TRADICIONAL PRATO DE PIZA SPECIALE
código mm € código mm € código cor mm €

código

778944

mm

ø330

€

768778 ø310

778937 ø330

768761 ø310

PRATO DE PIZA COLEÇÃO PRATO DE PIZA COLEÇÃO
RECIPE, PRETO RECIPE, VERMELHO TIJOLO

código mm € código mm €

777855 ø330

768792 ø310

PRATO DE PIZA BAROCCO

778913 ø330

778906 ø310
778920 ø275

PRATOS DE MASSA COLEÇÃO
DE PIZA DROPS DROPS

PRATO DE PIZA GRANITE COLEÇÃO DE PRATOS

código mm € código mm € código mm €

774885 ø330

768815 ø310

insm
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709870 470x470x(H)210

SACO PARA ENTREGA DE PIZA, 45 CM,
KITCHEN LINE
– Fabricadoempoliéster duradouroefácil delimpar.
– Exteriorfabricadoempoliéster 600Deinterior fabricado

empoliéster 210D.
– Ointerior éalmofadadocomespumade5mmdeespessura.
– Fechadocomvelcro, fácil deajustar.
– Apegagrande tornaotransporte confortável.
– Equipadocomumbolso superiortransparente paranotas.

código mm €

709870

SACO PARA DISTRIBUIÇÃO DE PIZA
– Aberturaapertada, fácil deajustar.
– Emmaterial robustoefácil delimpar.
– Bolso superior transparente para recibos.

Bolsosuperior
transparente para contas.

Estrutura removível.

Isolamentoextra.

Asaplástica 
anti deslizante.

código capacidade mm

709825 4caixas 360x360x(H)200

709818 4caixas 460x460x(H)210

709818
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CINTOSESTRUTURAISEDEAPOIO
COMTECNOLOGIAAUTOMÓVEL
Tirasdetecidodepolipropileno nacintura.
Duráveis, fortesecomumgrandedesign
queirá durar anos.
SEMDESFIAROURASGAR

TRANSPORTEMULTIFUNCIONAL
Equipadocom:

•Cintosparaazonatóraxepara
acintura
•Ganchospara terminaisde
pagamento/nascorreias
•Sistemadeconforto- acolchoa-
mentosuaveeventilado com
espumalevenascostaseno
arnês
•Bolsoparaacontaàprova
deágua

FUNCTIONALITYCOMFORT
“HANDS-FREE”

PAREDEDETRÊSCAMADAS
COMCOMPARTIMENTO
DEINSERÇÃO

PRATELEIRAISOLADAAJUSTÁVEL

Umaprateleira quedivideocomparti-
mentoemduaspartes.
Escolhaumlocal parasaladas, coles-
lawsecoloqueospratosquentes 
numcompartimentoseparado.
FRIONAPARTEINFERIOR,QUENTE
NAPARTESUPERIOR.

REVESTIMENTO IMPERMEÁVEL

Amochila éfeitadematerialde
alta qualidadequeprotegeoseu
conteúdocontraaáguaeovento.
ENTREGAFÁCIL,MESMOQUANDO
CHOVEOUNEVA.

SEPARADORES

Osacotérmico tem5separadores
semicircularesna concha inferior.
Fornecem isolamento térmico
docompartimentoeevitamque
otecidoexteriorsedesgaste.
ÉSEGUROCOLOCARNOCHÃO.

Permeabilidadeabaixas 
temperaturasgraçasaosistema
multicamadas deparedesemque
ainserçãodocompartimentoemPVC
desempenhaumpapel importante. 
Reforçatodaaestruturaeproporciona
umisolamentotérmicoeficaz.
ATECNOLOGIATERMOINSTANTÂNEA
MANTÉMOALIMENTOQUENTE 
DURANTEMAISDE1,5HORAS

MOCHILA TÉRMICA DE ENTREGA DE PIZA E COMIDA
– Mochila levecomalças grandes,ajustáveiseacolchoadas

eencostoacolchoadoparaummaiorconforto.
– Cintura ajustável paramaiorestabilidade.
– Impermeávelgraças àutilização depoliéster duradouro600D.
– Compartimento grande comprateleira ajustável montadacom

umvelcro.
– Ocompartimentotemumisolamentodeduascamadas, espuma

PE efolhadealumínio.

– Amochila contémumfechodecorrernumdoslados, para
facilitar oacessoaoseuinterior.

– Pegasdetransporte grandesealmofadadasnapartesuperior
eumsuportedecartão transparentenapartedetrás.

– Fita refletora instalada noexteriorpara segurançaextra.

código mm €

709801 410x410x(H)480

NSP
INTERIOR ESPAÇOSO

Amochila temumacapacidadede72litros:
10caixasdepizza*ou8saladas*+6pratos
principais*+6sopas*
ALTACAPACIDADE=ALTODESEMPENHO=
MENORCUSTODEENTREGA=MAIOR 
LUCRO
*foiutilizada paraamedição,uma
embalagempadrãodeentrega.


